PROTOKOLL FOR PROVSMAKNING
AV GLASS

Fyll i dina omdomen for varje kategori. Skriv ocksa ditt virderingspoing
(1—5) for varje kategori.

GLASS UTSEENDE SMAK KONSISTENS KOMMENTARER
(Firg, slingor, inslag) (Frukt, bir, kryddor, (Krdmig, slank, (Anvindning, uppfriskare,
sot, syrlig, bitter) knaprig, littsmalt) starter, dessert)

VAD AR VIKTIGT NAR MAN PROVAR GLASS?

—  Temperaturen bor inte vara for kall. Ca -15° C dr optimalt eller lit glassen sta framme i
rumstemperatur i ca 15 minuter

- Blanda inte olika smaker pd samma tallrik

— Anvind girna en "renare” mellan glassarna som te x ett syrligt dpple

—  Glass ir s mycket mer in smak, missa inte att tinka pa utseende och kinslan i munnen

— Ivilket sammanhang ska glassen anvindas? Ibland fungerar slanka sorbeter bittre och
i andra sammanhang en krimig griddglass

(Sammanstillt av Johan Blanche)




